Menu og program

Handvaerkergruppens portvinssmagning pa
Skoemagerkroen
Onsdag den 27. april 2022 kl. 18.30

Koldreget tatar af feeresk laks

Rert med rygeostereme, ramslog og marinerede lammefjordsasparges

Merbrad af grisebasse

Forarskal. syltet svampekompot og estragoncreme

Sukkersaltet bryst af dansk landkylling fra Bangs Honniker

Forarsgront fra Den Gamle Gaard og Mommarkstedet og citrontimiansky

Krogmodnet oksehojrebsfilet

Sma nye kartofler 1 urtepesto. forarsgrent og tomatsalat 1 sed vinaigrette

Serveret med hjemmebagte flutes pa spelt og elandshvede

Chokoladetzrte
Med brandt marengs. rabarber (jordbar 1 sasonen

Serveret med hjemmelavet vaniljeis med saltet karamel
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Taylor’s

Firmaet Taylor’s - eller Taylor, Fladgate & Yeatman, som det helt korrekt
hedder - er over 300 ar gammelt. Taylor’s er stadig et personligt ejet
familiefirma, som er fuldsteendig uafhaengigt. Taylor’s hovedsaede er
beliggende i Vila Nova de Gaia. Her afskibes portvinene, som eksporteres
til mindst 54 lande verden over.

Druerne til portvinene fra Taylor’s dyrkes i Douro dalen pa Taylor's egne
tre vingdrde; Quinta de Vargellas, Quinta de Terra Feita og Quinta do Junco. | 1893 kabte Taylor’s
Quinta de Vargellas, hvor der er ca. 68 hektar beplantet med druestokke. Senere kgbte Taylor's Quinta
de Terra Feita, hvor der er ca. 61 hektar beplantet med druestokke. | 1998 kgbte Taylor’s Quinta do
Junco, hvor der er ca. 48 hektar beplantet med druestokke.

Portvinene fra Taylor’s var, er og vil fortsat vaere nogle af de starste portvine!
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Taylor’s

Chip Dry & Tonic Portonic
25 cl dase

Douro

Portugal

Taylor’s Chip Dry White Port er produceret pa den traditionelle
portvins-vinifikationsmetode, dog bliver brandy’en tilsat
senere, nar meget af sukkeret er blevet omdannet til alkohol.
P& denne made far man en utrolig ter portvin.

Taylor’s var de farste til at producere tgr hvid portvin, og
Taylor’s Chip Dry Port blev blandet for fgrste gang i 1934.
Den er produceret af udvalgte tgrre hvide portvine, der
produceres i Douro Superior, som er beliggende i den gstlige
del af Douro Valley. Der er brugt mange forskellige druer,
men Malvasia Fina-druen er dominerende.

Siden 1934 har Taylor’s Chip Dry White Port hgstet
anerkendelse verden over. Da den anses for at veere den
perfekte portvin til at lave en forfriskende og elegant port- og
tonic-cocktail med, er gjeblikket nu kommet til at gere denne
cocktail - ogsa kaldet Portonic - tilgeengelig som en elegant og
praktisk faerdigblandet cocktail pa dase.

Taylor’s Chip Dry & Tonic Portonic er nem at have med,
den kan nydes hvor som helst og ndr som helst, sa den er
perfekt til det stadigt stigende antal forbrugere, der gnsker
bekvemmelighed og frihed til at nyde livet.

Denne forfriskende Portonic bar nydes afkglet - evt. med
isterninger, hvis de er inden for raekkevidde.
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Taylor’s

Historical Limited Edition
Reserve Tawny Port
Douro

Portugal

e

Taylor’s har valgt at fejre og hylde sin pionerand og store
passion for portvin ved at producere denne Historical Limited
Edition, som er en Reserve Tawny Port, der er produceret af et
blend af rgdvinsdruer, dyrket i Dourodalen i Portugal. Portvinen
har veeret lagret ca. 7 ar pa sma egetraesfade.

Den er tappet pa en unik historisk flaske, som stammer helt
tilbage fra den farste halvdel af det 18. arhundrede (ca. 1720-
1750). Den specielle flaske leveres i en flot treekasse.

Dette blend er omhyggeligt sammensat fra specielt udvalgte
portvine fra Taylor's omfattende lager af egetraeslagret Tawny.
Portvinens karakter er unik med den karakteristiske fylde og

\ eftersmag, som Taylor’s er kendt for.

Portvinen har en flot dyb teglstensregd farve med et rgdbrunt skaer, moden og kompleks duft med
blgde nuancer af blommer, figner, marcipan og fledekaramel samt et elegant strejf af cigaraeske,
cedertrae og laeder, som giver duften et lidt eksotisk preeg. Den har masser af intensitet og finesse samt
en forfarende, fyldig, rund og blad frugtsmag med noter af frugtkage og friske blommer efterfulgt af
diskrete og velintegrerede tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.

TAYLOR’'S
Denne harmoniske og velafbalancerede portvin bgr serveres afkglet og er helt fantastisk til oste, O

chokoladedesserter og frugter. Denne portvin er ikke produceret med henlaegning for gje og ber
derfor drikkes med det samme.

YEAR OLD TAWNY PORT

et for- 0 yreans én woah?

Taylor’s Historical Limited Edition markerer overgangen til en ny historisk eera efter Taylor's 325 ars
jubileeum i 2017.

Type: Halvsad
Restsukker:  Ca. 113 g/l

Taylor’s

10 year old tawny port
Douro

Portugal

Denne 10 ars portvin er et blend af udvalgte portvine, som
gennemsnitligt har vaeret lagret pa egetreesfade i 10 ar.

Det er en utrolig elegant portvin med flot dybrad farve
samt delikat og intens duft af modne frugter, chokolade og
egetrae. Den har en blgd og rund frugtsmag samt en lang
og behagelig eftersmag.

Denne harmoniske portvin er seerdeles velegnet til kaffe,
desserter samt blgde oste.

Den bgr serveres afkglet og er drikkeklar nu.
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Taylor’s

Late Bottled Vintage
1 liter

Douro

Portugal

Late Bottled Vintage Port fra Taylor’s tappes efter 4-6 ar
fra hgstaret.

Til denne Late Bottled Vintage port er der udelukkende
brugt nogle af de bedste druer fra Dourodalen, og vinen
har veeret lagret pa store egetraesfade.

Det er en elegant portvin med dyb rubinrgd farve samt
intens og velafbalanceret frugtduft med noter af solbeer.
Den har fyldig og kompleks, men samtidig blgd, rund
og saftig frugtsmag af saftige solbaer, hindbaer, abrikos
og karry samt et strejf af mynte, vilde urter, krydderier
og cedertrae. Denne portvin byder desuden pa intense
og velintegrerede tanniner, god syre samt en lang og
behagelig eftersmag.

Denne harmoniske portvin er saerdeles velegnet til
chokoladedesserter samt skimmeloste sasom Roquefort
og Stilton. Men prgv den ogsa som hyggevin eller som
"efter-maltidet-drink”.

Den bgr serveres afkglet og er drikkeklar nu.

TAYLOR’S'

VINTAGE PORT

IETTLED Y QUINTA AND VINEYARD BOTTLERE VIN=DF§E
T NOVA DE SGAIA PORTUGAL = PROOUCT OF FORTUGAL

BOTTLED IN 2020

2018

Taylor’s

Vintage Port 2018
Douro

Portugal

Denne argangsportvin er produceret af traditionelle
portugisiske druer, der alle er dyrket i Dourodalen i Portugal.

Portvinen har vaeret lagret 2 ar pa egetraesfade.

Det er en portvin med flot dyb lilla, naesten sort, farve med
et svagt lillargdt skaer. Duften er yderst delikat og intens med
noter af skovbaer som brombaer og solbaer samt et diskret
strejf af kirsebaer og mokka. Den tiltalende frugtsmag er
fyldig og kompleks med et strejf af friske og sprade baer samt
masser af saft og kraft tillige med syre og tanniner, som tyder
pa et godt henleegningspotentiale. Den laekre smagsoplevelse
rundes af med en lang og behagelig eftersmag.

Det er en velstruktureret portvin, som er seerdeles velegnet
til desserter, chokolade og ost eller som et glas efter et godt
maltid mad.

Om Vintage Port siges der, at den er drikkelig efter 4-5 ar,
men at den farst virkelig kan nydes efter 15-20 4r.

Der er kun produceret et begraenset antal flasker af denne
skanne portvin, sa vent ikke for leenge...

98 point og Cellar Selection i Wine Enthusiast, 2020
97 point pa www.vinous.com

96 point pa www.jamessuckling.com, 2020

19,5 point i Grandes Escolhas

19,5 point pa www.richardmayson.com

19 point af Fernando Melo i Evasdes

18 point i Revista de Vinhos

17.5 point pa www.jancisrobinson.com
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Taylor’s Vargellas

Vinha Velha Vintage Port 2000
Douro

Portugal

Denne portvin er produceret af et blend af forskellige lokale
druesorter og har veeret lagret 2 ar pa egetraesfade.

Det er en utrolig elegant portvin med dyb markerad, naesten
sort, farve samt intens duft af solbaer, blommer, lakrids,

kaffe, krydderier og leeder. Den har en fyldig, men samtidig
naesten flgjlsblad frugtsmag, kraftige tanniner samt en lang og
behagelig eftersmag.

Denne harmoniske portvin er seerdeles velegnet til desserter,
chokolad og ost eller som et glas “i utide” efter et godt maltid
mad.

Om Vintage Port siges der, at den er drikkelig efter 4-5 ar, men
at den farst virkelig kan nydes efter 15-20 ar. Denne Vintage Port
bar drikkes efter ca. 10 ar, men vil uden tvivl udvikle sig i 30 ar.

Pga. det naturlige dep6t, der er i Vintage Port, skal man huske at
lade flasken sta oprejst i 48 timer inden man dbner den - pa den
made falder bundfaldet til bunds. Derefter bar man forsigtigt
dekantere portvinen, saledes at bundfaldet bliver i flasken.
Portvinen er klar til servering 2-3 timer efter dekanteringen - og
bar drikkes inden for 24 timer efter dbningen.

Der er kun produceret et meget begraenset antal flasker af denne
helt unikke portvin.

e 100 point i Wine Enthusiast, februar 2017
e 95 point i Wine & Spirits
e 95 point i Wine Spectator

UINTA DE VARGE
VINTAGE
E0TTLED N 1938 » PRODUCE

Taylor’s Quinta de Vargellas
Vintage Port 1996

37.5 dl

Douro

Portugal

Denne Vintage Port er aftappet i 1998 og har veeret lagret pa
egetraesfade.

Det er en utrolig elegant portvin med dyb rubinrad farve
samt intens og fyldig duft af merke kirsebeer og Victoria
blommer. Den har en fyldig, men samtidig naesten flgjlsblad
frugtsmag, kraftige tanniner samt en lang og behagelig
eftersmag.

Denne harmoniske portvin er seerdeles velegnet til desserter
eller som et glas “i utide” efter et godt maltid mad.

Om Vintage Port siges der, at den er drikkelig efter 4-5 ar,
men at den farst virkelig kan nydes efter 15-20 ar. Denne
Vintage Port ber drikkes efter ca. 10 ar, men vil uden tvivl
udvikle sig i 20-25 ar.

Pga. det naturlige depdt, der er i Vintage Port, skal man
huske at lade flasken sta oprejst i 48 timer, inden man dbner
den - pa den made falder bundfaldet til bunds. Derefter bar
man forsigtigt dekantere portvinen, sdledes at bundfaldet
bliver i flasken. Portvinen er klar til servering 2-3 timer efter
dekanteringen - og bgr drikkes inden for 24 timer efter
abningen.
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Taylor’s

Very Old Single Harvest Port 1970
Limited Edition

Douro

Portugal

Af alle portvinsproducenter rader Taylor’s over en af de sterste
reserver af meget gammel egetraeslagret portvin. Deriblandt
er en samling af sjeeldne Single Harvest Ports, som er portvine
fra et enkelt ar, der lagres til fuldsteendig modenhed pa
egetraesfade og bliver tappet pa flasker med hgstdret printet
pa etiketten.

Taylor’s har bestemt sig for hvert ar at tappe og frigive en
begraenset maengde Single Harvest Port, der er hgstet 50 ar
tidligere. Den syvende portvin i serien er denne 1970 Single
Harvest Port.

Denne unikke og helt exceptionelle portvin har en lys
mahognibrun farve, delikat og kompleks duft i mange lag,
hvor man blandt andet kan fornemme noter af cedertrae,
cigarblade, citrus, marcipan, valngdder, kaffe, blommer

samt krydderier som sort peber og kardemomme. Den har
en koncentreret og fyldig, men samtidig silkeblgd smag

med et strejf af kaffe, fladekaramel, valnadder og kandiseret
appelsinskal. Vinen har samtidig en skan kompleksitet samt et
godt syreindhold, som, vinens alder taget i betragtning, giver
den en tiltalende friskhed efterfulgt af en lang og vedvarende
eftersmag.

Denne harmoniske og elegante portvin er seerdeles velegnet
til ngddebaserede desserter, creme brilée, jordbaer, figner,
mandler eller som et glas “i utide” efter et godt maltid mad.
Men prgv den ogsd en varm sommerdag pa terrassen.

Den bgr serveres afkglet og er drikkeklar nu, for i modseetning

til f.eks. Vintage Port, som modner i flasken, er disse Very Old
Single Harvest Ports, som modner pa egetraesfade og farst
tappes pa flaske, nar de er fuldsteendig modne, klar til at blive
drukket, lige sa snart de er tappet.
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Taylor’s

Very Old Single Harvest Port 1961
Limited Edition

Douro

Portugal

Taylor’s har bestemt sig for at frigive denne limited edition,
som er hgstet 60 ar tidligere og har veeret lagret 59 ar pa
egetraesfade.

Denne unikke og helt exceptionelle portvin har en utrolig flot
farve samt delikat og intens duft med ekstraordinaer kompleksitet
og et hav af nuancer. Her er duft af egetrae, vanilje, tarret frugt,
marcipan, ngdder, tobak, krydderier samt et frisk strejf af citrus.
Smagen er kompleks, rund og flgjlsbled med god og frisk syre
samt en lang og behagelig eftersmag med noter af karamel,
mandler, marmelade og taerret frugt.

Det er en helt igennem perfekt velafbalanceret portvin, som
stadig er ren og frisk trods sine mange ars egetraeslagring.

Denne harmoniske portvin er seerdeles velegnet til desserter,
figner, mandler, jordbaer eller som et glas “i utide” efter et godt
maltid mad. Flasken bgr drikkes inden for to maneder efter
abning.

Den bgr serveres afkglet og er drikkeklar nu, for i modsaetning
til f.eks. Vintage Port, som modner i flasken, er disse Very Old
Single Harvest Ports, som modner pa egetraesfade og farst
tappes pa flaske, nar de er fuldsteendig modne, klar til at blive
drukket lige sa snart de er tappet.
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Pointskema

Farve

Duft

(1-3 points) | (1-7 points)

Smag Totale points
(1-10 points) | (Max 20)

Chip Dry Port & Tonic

Historical Limited Edition

10 year old tawny port

Late Bottled Vintage

Vintage Port 2018

Vargellas Vinha Velha Vintage Port 2000

Vargellas Vintage Port 1996 - ' flaske

Single Harvest 1970

Single Harvest 1961

Farve (1-3) Duft (1-7)
1. Lav 1-2 Lav

2. Medium 3-4 Medium
3. Dyb 5-7 Kraftig

Smag (1-10)

1-2 Ubalanceret
3-4 Acceptabel
5-6 God

7-8 Meget god
9-10 Fremragende

Total-max 20 points
0-8 Mangelfuld

9-10 Rimelig

11-12 Acceptabel
13-14 Middel

15-16 Udmaerket
17-20 Fortrinlig
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